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Spinazie a la creme

Bereidingstijd:
 30 - 40 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Nederlandse keuken
Ingrediënten voor 2 personen

· 1 pak Spinazie a la creme (500 g)

· 6- 7 aardappels

· 2 eieren

· 2 runderhamburgers/ worstjes

· jus- zakje

· pakje Bak & Braad boter

Voorbereiding

Schil de aardappelen en snij ze in 2 of 4 stukken. Was ze en zet ze in een pan water met een beetje zout. 

Doe de spinazie in een pan en laat ontdooien.

Kook de eieren 8 minuten (hard). 

Bereidingswijze

Zet de pan aardappelen op het vuur en laat die 20 - 30 minuten koken.

Ondertussen warm je de spinazie op een laag vuurtje op.

Bak in de koekenpan de hamburgers/ worstjes bruin en voeg een bekertje water toe en het jus zakje. Roer de jus goed door en laat indikken. 

Giet de aardappelen af, dop de eieren, een je kunt aan tafel. Eet smakelijk!

Boodschappenlijstje: (Aldi)








4 runder hamburgers 		€ 2.49





1 pakje bak & braad boter		€ 0.35





1 pak spinazie a la creme		€ 0.49





1 zak Nicola aardappels (2,5 kg)	€ 2.29





1 doos eieren			€ 1.49





1 pakje5 jus zakjes (pittig)		€ 0.79
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Totaal:				€ 7.90
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